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Gratin de choux

Colin meunière

Tarte aux pommes

Salade de pois
ciche ou houmous 

Orange

Appelation origine contrôlée

Velouté de potiron ou
salade de pommes de

terre

Menu du 02 au 06 novembre

Parmentier de canard
ou brandade de colin

Saint nectaire

Couscous de légumes

Semoule aux
épices

Le menu est susceptible d’être modifié en fonction des livraisons et de l’organisation en cuisine

Fait maison

Label Rouge

Produits frais

Production locale Issu de l’agriculture biologique

MENU VÉGÉTARIENMENU VÉGÉTARIEN

Tous nos pains sont bio, issus d’une boulangerie de Launac
La vinaigrette maison et le sucre sont toujours proposés à part

Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés dans le cadre du
programme de l’Union Européenne à destination des écoles

Tomates mozzarella
ou concombre à la

menthe
Betterave et maïs

Steack hâché ou colin
bordelaise

Pâtes ou épinards
à la crème

Gouda

Compote

Brie de Meaux

H.V.E

Salade verte

Yaourt

Raisin
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